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ARTISANS :  ANDREA UGOLOTTI ET DANIELA TROLIO

SALVO 2022
ABRUZZO VINO ROSSO

Salvo est la petite soeur de la cuvée Erba Salata, un rouge vif, croquant et herbacé des Abruzzes.
Un macération très courte lui vaut son palais léger, mais tout aussi concentré au niveau des

arômes. 


