
menu pineau
vignes de 50 ans sur sols argilos-calcaires de la vallée de la Cher
biologique
pressurage direct / fermentation alcoolique en demi muid et une
partie en amphore / non filtré / non collé / aucun ajout de soufre 
10 à 12 mois en demi-muid
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MENU PINEAU 2022

LISE ET BERTRAND JOUSSET

Blanc 

ARTISANS: LISE ET BERTRAND JOUSSET

MONTLOUIS-SUR-LOIRE
Menu Pineau c’est le nom qu’on lui donne à Montlouis, c’est un cépage

endémique du Loir et Cher où là bas, on l’appel Orbois. Il se fait très très rare
aujourd’hui. Pas peu dire.. mais c’est une cuvée chouchou de l’équipe Primavin!

Frais, intense et avec du caractère à souhait. 


