
grenache
vignes de 30 ans en échalas exposé Nord Ouest à environ 300m
d’altitude / roche mère de schistes 
biologique
grappes entières en cuve inox / macération de 2 semaines en inox  
/ foulage au pied / non filtré / non collé / aucun ajout de soufre
18 mois en demis-muids et fûts repassés
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