CUVEE

MAILLOL DE LA
SERRE 2020

VIN DE FRANCE

CEPAGE grenache

TERROIR vignes de 30 ans en échalas exposé Nord Ouest a environ 300m
d’altitude / roche mére de schistes

MODE DE CULTURE biologique

VINIFICATION grappes entieres en cuve inox / macération de 2 semaines en inox
/ foulage au pied / non filtré / non collé / aucun ajout de soufre

VIEILLISSEMENT 18 mois en demis-muids et flts repassés

H i
Etfil. Lav

o Himilid o dlr g E

MAS GUALLAR -

ARTISANE : CAMILA OPAZO




