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viognier 
parcelle Hoyo y Cerro de Las Gayumbas plantée dans les années
1990 à 1300m d’altitude sur des sols de schistes très caillouteux
biodynamique
égrappage / presse directe / fermentation naturelle en inox / non
filtré / non collé / aucun ajout de soufre 
12 mois / 40% en barrique de 500L & 60% en inox
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