
50% colombard, 40% chenin, 10% arrufiac & ugni blanc
vignes de 30 ans sur sols d'argile 
biologique non certifié
pressurage direct / fermentation en cuve inox / fin de la
fermentation en bouteille / non collé / non filtré / aucun ajout de
soufre 
9 mois en bouteille
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