
10 mois en inox et 2 mois en bouteille 

dolcetto
vignes âgées de 10 ans, 51 ans et 62 ans sur 3 parcelles /
calcaires & marnes bleues
certifié biologique
égrappé / macération de 10 jours en inox / fermentation spontanée
en cuve inox / non filtré / non collé / minime ajout de soufre 
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rouge

ARTISANS: SANDRO BAROSI ET AMALIA BATTAGLIA

Ce vin est le compagnon idéal des apéritifs piémontais traditionnels à
base de viande et de légumes. Parfait avec la soupe minestrone et les

pâtes, il offre des tanins souples et juteux, ainsi que des arômes
envoûtants de cerises noires et de fleurs.


