CUVEE

DOGLIANI
SAN LUIGI 2021

Ce vin est le compagnon idéal des apéritifs piémontais traditionnels a
base de viande et de légumes. Parfait avec la soupe minestrone et les
pates, il offre des tanins souples et juteux, ainsi que des arbmes
envoltants de cerises noires et de fleurs.

CEPAGE dolcetto

TERROIR vignes agées de 10 ans, 51 ans et 62 ans sur 3 parcelles /
calcaires & marnes bleues

MODE DE CULTURE certifié biologique

VINIFICATION égrappé / macération de 10 jours en inox / fermentation spontanée
en cuve inox / non filtré / non collé / minime ajout de soufre

VIEILLISSEMENT 10 mois en inox et 2 mois en bouteille

DENOMINAZ] DOGLIANI A E GARANTITA
SAN LUIGI 2020

CASCINA CORTE

ARTISANS: SANDRO BAROSI ET AMALIA BATTAGLIA




