
catarratto & grillo
parcelle numéro 191 au abord de la mer, sur des sols de terres
rouges ferreuses méditerranéennes et argile
biodynamique et biologique non certifié
vendanges tardive de grillo en presse directe assemblé au
cataratto en macération sur peaux de 60 jours ( millésime 2015 et
2016) / fermentation alcoolique naturelle / non collé / non filtré /
aucune ajout de soufre 
12 ans en barrique de 500L de manière oxydative pour le grillo /
assemblage avec le catarratto sec vieilli avant l’embouteillage
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MARSALA
Un assemblage de deux cépages qui, grâce au "mouvement perpétuel" (soléra) , donne naissance à un
vin unique, au couleur brillante et aux arômes de figues, de raisins, de gingembre et de cannelle. Dans

un style sec, ce vin est désarmant: il est salin, chaleureux et intense. C’est un vin versatile et
mémorable. 

980 bouteilles produites. 


