
garganega 
vignes de plus de 20 ans sur des parcelles a 280 mètres au dessus
de la mer dans les collines de Soave DOCG
biologique non certifié
presse directe / fermentation naturelle en cuve de béton / non collé
/ non filtré /  léger ajout de soufre
6 à 8 mois en cuve béton
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