
cabernet franc
argilos-calcaires / graveleux du Domaine Clos des Treilles
biologique
cabernet franc vinifié par Nicolas Reau sur sa cuvée Pompois /
grappes entières / 14 jours de macération en cuve béton / 9 à 12
mois de vieillissement en cuve béton / infusion d’aromates naturels
sur une base de gentiane, sauge et écorce d'orange / muté à
l'alcool vinique neutre à 96% / 35g de sucre résiduel / moins de
10mg de soufre d’ajouté avant la mise en bouteille
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