CUVEE rosé

SALMONIDO 2020

Magnifique rosé en pressurage direct de pinot noir de chez Barranco
Oscuro ! Un nez trés fruité et invitant et une bouche vive, épicée et
tranchante. C'est I'été !

CEPAGE pinot noir

TERROIR vignes de 20 ans en moyenne sur sols d'argiles et de schistes
MODE DE CULTURE biologique et biodynamique non certifié

VINIFICATION égrappeé / pressurage direct / fermentation en cuves inox / non filtré

/ non collé / aucun ajout de soufre
VIEILLISSEMENT 1/3 en vieilles barriques et 2/3 en cuves inox pendant 9 mois
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