
80% grenache & 20% cinsault
grenache sur sols argilo-calcaires avec galets
biodynamique
grappes entières / grenache en macération carbonique de 10 jours
/ cinsault égrappé & macération de 4 jours / fermentation
alcoolique naturelle en inox /  non filtré / non collé / aucun ajout de
soufre
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