
chardonnay
vignes entre 15 et 30 ans sur des sols de basaltes
biodynamique
grappes entières / presse directe /assemblage 50% 2022 & 50%
2023 / fermentation alcoolique naturelle / 2022 fermenté en
barrique de 350 litres durant 18 mois & 2023 en inox / assemblage
des millésimes en mai 2024 /  non filtré / non collé / aucun ajout de
soufre
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