CUVEE bulles

RQOSE DE
MACERATION

EXTRA BRUT
CHAMPAGNE GRAND CRU

Benoit Lahaye signe ici une des expressions les plus subtiles et raffinées d’'un rosé de
macération champenois. Le pinot noir des meilleurs terroirs de la Montagne de Reims est
sublimé comme jamais

CEPAGE pinot noir

TERROIR parcelle plein Sud située sur le lieu-dit “les Juliennes” au coeur des
coteaux du grand cru Bouzy sur sols de calcaires bruns au sous-
sol de craie

MODE DE CULTURE certifié biologique mais pratique biodynamique

VINIFICATION maceération de 20 heures du grappes entieres / pressurage /

fermentation en jarre de terre cuite / non filtré / non collé / non
dosé / aucun ajout de soufre
VIEILLISSEMENT dégorgement en novembre 2022
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