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chenin blanc
vigne de 60 ans plantées en coteaux sur le versant Sud de l'Indre
sur des sols très drainant d’agriles blancs à silex 
biologique
grappes entières / pressurage direct / fermentation naturelle en 3
contenants différents, fûts de un vin, jarres de grès et cuve béton  
/ non filtré / non collé / ajout minime de soufre 
24 mois en fût de plusieurs vins 
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ARTISANE : MARIE THIBAULT

MARIE THIBAULT 

"Premier Nez" est le premier-né de Marie Thibault. Après des stages en Afrique du Sud et avoir travaillé aux côtés de
François Chidaine, c’est en 2004 que son aventure viticole a débuté.

C’est un vin aux arômes délicats et riches évoquant la poire, le coing, le miel et le zeste de citron, avec une trame
minérale et vibrante qui ne laissera personne indifférent.
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