
grenache
vignes de 25 ans sur sols de marnes noires et de schiste, plantées
sur deux parcelles exposées plein Nord et plein Sud
biologique certifié
vendanges entières / infusion de 8 jours en cuve de fibre de verre
et inox / non filtré / non collé / minime ajout de soufre (total de
20mg/L)
5 mois en cuve de fibre de verre et inox
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