
negroamaro
sols argilos-crayeux / sablonneux 
biologique mais pratiques biodynamiques
égrappé / léger pressurage / macération de “ saignée” de 12
heures  / pressurage / fermentation naturelle en inox / remontages
& bâtonnages fréquents  / non collé / non filtré / ajout minime de
soufre 
6 mois en inox & 18 mois en barriques de plusieurs passage
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Édition spéciale de vin rouge élaborée exclusivement à partir de vignes anciennes de Negroamaro, cette cuvée incarne la

quintessence du terroir. Avec ses notes épicées et sa générosité ensoleillée, c'est un véritable nectar à déguster
tranquillement, idéal pour accompagner un plat de viande braisée. Les vignes, âgées de plus de 72 ans, sont issues d'un

vignoble historique où subsiste une lignée génétique ancienne de Negroamaro aujourd'hui disparue.


