
aucun / mise en marché dès l’embouteillage

liqueur de tomate
biologique certifié
prise de maturité des tomates sur plants récoltés quotidiennement  
/ équeutées & tranchées en quartiers manuellement / macération à
l’eau-de-vie de folle-noire jusqu’à l’obtention d’un maximum de
saveurs / presse des tomates / soutirage des jus / distillation du jus
de presse / assemblage des jus et du distillat / ajustement au jus
de folle noire
à colonne / chauffe indirecte 
18%

TYPE 
MODE DE CULTURE
FABRICATION

ALAMBIC
ALCOOL 
VIEILLISSEMENT

LAURENT CAZOTTES

liqueur

ARTISAN :  LAURENT CAZOTTES

 
TOMATES

Boisson spiritueuse d’un assemblage de 208 variétés de tomates du potager de
Laurent. Bien douillettes entre les pruniers et les plants d’herbes aromatiques, les

tomates sont semées à chaque année. Un plaisir complètement umami qui
déstabilisera probablement même les plus néophytes de la dégustation! À savourer à
l’apéritif, servis fraîche, elle accompagnera à merveille des antipastis un peu relevés!

SUD-OUEST


