
aucun / mise en marché dès l’embouteillage

liqueur de noix vertes de franquette & noix de Grenoble
biologique certifié
14 jours de macération à l’eau-de-vie de folle noire / presse des
noix / soutirage des jus / distillation du jus de cerneaux /
assemblage des jus et du distillat / ajustement au jus de folle noire
& sucre de raisin
à colonne / chauffe indirecte 
17%

TYPE 
MODE DE CULTURE
FABRICATION

ALAMBIC
ALCOOL 
VIEILLISSEMENT

LAURENT CAZOTTES

liqueur

ARTISAN :  LAURENT CAZOTTES

 
NOIX VERTES

Liqueur apéritive à base de vin et de noix! Assemblage de noix vertes de franquette et
de noix de Grenoble. Nous la décrivons comme “ apéritive” mais nous, on est pas mal
certains qu’elle sera le meilleur ami de vos plateaux de fromages ou de vos desserts à

base de chocolat. Avec un nez aux notes dansantes des champignons et des noix
séchées qui nous rendent presque ivres… Santé!

SUD-OUEST


