
aucun / mise en marché dès l’embouteillage

liqueur de cédrats
biologique certifié
agrumes surmûris / triés, pelés, coupés et épépinés manuellement
/ 50% du fruit est broyé, fermenté et distillé & 50% est macéré
minimum 6 mois dans l’eau-de-vie de raisin / assemblage 
18%

TYPE 
MODE DE CULTURE
FABRICATION

ALCOOL 
VIEILLISSEMENT

LAURENT CAZOTTES

liqueur

ARTISAN :  LAURENT CAZOTTES

 
CÉDRATS

SUD-OUEST

L’agrume méconnu à la peau bien épaisse et juteuse, parfait pour la création d’une
liqueur fraîche et aromatique à souhait! Cédrats à été élaboré par les soins de

Cazottes mais venant d’une éclair de génie du chef Michel Bras. Rien a envier à la
populaire liqueur citronnée Italienne! 


