
pinot noir
vignes de plus de 20 ans plantées en coteaux abrupts sur des sols
limoneux et calcaires
biologique non certifié
grappes entière / macération en cuve tronconique de 15 à 20 jours
/ fermentation naturelle  / non collé / non filtré / aucun ajout de
soufre
8 à 15 mois en barrique de plusieurs passages
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