
CUVÉE

LES ANCIENS 
MAGNUM 2020

60% cabernet franc & cabernet sauvignon, 40% merlot
vignes de 20 ans sur coteaux de schiste de la Dourdou de
Conques
biologique certifié et biodynamie non certifiée
raisins égrappés & vinifiés séparément / 15 à 20 jours de
macération avec légers pigeages / doux pressurage /
fermentation naturelle / non filtré / non collé / aucun ajout de
soufre
18 mois en foudre de plusieurs passages
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VIEILLISSEMENT

Cuvée réalisée à partir des plus vieille vignes du domaine. Cuvée à la robe rubis soutenue avec des arômes de cacao, de
fruits et de fleurs. Une bouche ample, puissante, épicé. Un vin gourmand et juteux avec un belle finale saline sur des

tanins fins, c'est superbe! 
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