
cabernet franc
Vignes plantées en 1989 sur calcaire, craies, argile et silex.
sans produits chimiques
50% grappes entières & 50% égrappé / 21 jours de macération
en cuve inox / doux pressurage / non filtré / non collé / aucun
ajout de soufre 
24 mois en vieux fûts
carré d'agneau en croûte de pistaches!
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Découvrez le GRAND vin de Gérard, un joyau cerise dans votre verre. Son nez très aromatique
dévoile des notes de poivre blanc, de poivron vert et de muscade subtile. Et en bouche... coup de

théâtre! Un prémisse de tanins fermes s'ouvre sur une jutosité de griotte, avec une finale d'une
longueur captivante et enivrante.
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