
15 à 18 mois en foudre de 30 hectolitres suivi de 18 mois en
bouteille

nebbiolo
vignes plantées en 2003 sur sols calcaires & tuffeau bleu /
exposition sud
certifié biologique 
égrappé / macération de 8 à 15 jours en inox / fermentation
spontanée en inox / non filtré / non collé / minime ajout de soufre 
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ARTISANS: ALESSANDRO BAROSI ET AMALIA BATTAGLIA


