
60% pinot noir / 40% gamay
vignes entre 30 et 80 ans en exposition ouest / sols argilo-
calcaires
biologique
grappes entière / infusion de 10 jours en inox / presse à cliquet /
fermentation naturelle en fibre de verre  / non collé / non filtré /
ajout minime de soufre
9 mois en cuve de fibre de verre
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CHAROLOTTE SONJON

rouge 

ARTISANNE: CHARLOTTE SONJON

VIN DE FRANCE


