CUVEE Blanc

JUSTE CIEL 2019

Nez riche et floral, prise de bouche grasse et texturée. Millésime chaud mais le vin
présente un bel équilibre avec son coté salin, tendu, épicé, et mentholé.

CEPAGE 80% grenache gris, 20% macabeu

TERROIR vignes de 5 ans a 50 ans sur sols de schiste noir

MODE DE CULTURE biodynamique

VINIFICATION grappes entieres / pressurage direct / fermentation naturelle en
cuve de fibre de verre et inox / non collé / non filtré / aucun ajout
de soufre

VIEILLISSEMENT 6 mois en cuves inox et fibre de verre

LA PETITE BAIGNEUSE

ARTISAN.E.S : PHILIPPE WIES




