
70% grenache, 30% syrah & carignan
vignes sur sols argilo-calcaires
biodynamique non certifié
grappes entières / pressurage direct (syrah et carignan) /
macération 2 semaines en cuve de fibre de verre du grenache
dans le moût de syrah et carignan / doux pressurage / non filtré /
non collé / minime ajout de soufre 
8 mois en cuve inox
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