
trebbiano d'Abruzzo
vignes de plus de 40 ans sur sols argilos-calcaires
biologique certifié
presse directe / fermentation naturelle en inox / non filtré / non
collé / léger ajout de soufre
6 à 8 mois en barriques de plusieurs passages
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IL POSTINO 2022

COLLE FLORIDO 

blanc

ARTISAN.E.S: DANIELA & ANDREA UGOLOTTI

ABRUZZO
« Il Postino » se traduit par « facteur » en français. La parcelle de vignes de 0,2

hectare a été offerte à Daniela et Andrea par le facteur du village. 


