CUVEE

GRAND LARGUE
2015

VIN DE FRANCE

CEPAGE lledoner pelut

TERROIR vignes de 45 ans sur sols de schistes

MODE DE CULTURE biodynamique non certifié

VINIFICATION 80% grappes entiéres et 20% égrappé / macération de 14 jours en

cuve béton / foulé aux pieds / fermentation en béton / non collé /
non filtré / aucun ajout de soufre
VIEILLISSEMENT 10 mois en vieux foudre
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ARTISAN : PHILIPPE WIES




