
montepulciano d’abruzzo 
vignes situées à 250 au dessus du niveau de la mer / encerclées
de champs de menthe sauvage, orge et pissenlit 
biologique certifié et pratique biodynamique
égrappé / 22 jours de macération / assemblage des jus de presse
et de goutte / fermentation naturelle en foudre tronconique / non
filtré / non collé / ajout minime de soufre
10 mois en foudre 
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