
pinot noir
vignes plantées en 1996 sur sols de schistes et d'argile à 1300
mètre d'altitude et vendangé en très petits rendements (25HL/Ha)
biodynamique 
50% grappes entières & 50% égrappé / 4 jours de macération en
cuve inox / fermentation en vieux fût / non collé / non filtré / aucun
ajout de soufre 
9 mois en vieux fûts
avec des tagliatelles frais aux morilles et noisettes! 
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Un pinot noir d'altitude, respirant l'air de la mer et la concentration des petits rendements de cette
parcelle plantée en 1996!  Les vignes baignées de soleil, les sols pauvres et la vinification à la

bourguignonne se révèlent dans chaque goutte! Santé!
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