
10 mois en inox (80%) et en fûts neutres (20%) 

douce noire 
vignes plantées en 2016 sur sols de schistes noirs / exposition
Sud-Est / 540m d’altitude
biologique certifié
90% grappes entières & 10% égrappé / macération semi-
carbonique de 10 jours en cuve inox / fermentation naturelle / non
filtré / non collé / ajout minime de soufre à la mise en bouteille 
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La douce noire est également connue sous le nom de corbeau, qui se
défini par des arômes rond, souple et juteux. Nous en retrouvons

également en Italie, sous le nom de bornarda. 


