
80% carignan & 20% amaron gris
vignes de 30 ans en moyenne sur sols de schistes
pratiques biodynamiques et naturelles
égrappé / macération de 10 jours en cuves inox / fermentation
avec levures naturelles cuve inox / non collé / non filtré / aucun
ajout de soufre 
6 mois en inox
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