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Le millésime 2022 a connu un excellent hiver, avec suffisamment d’eau. C’est en janvier que les choses ce sont
corsées, avec quatre vagues de chaleur consécutives. Causant un stress immense à la vigne et ainsi une baisse

drastique dans l’acidité du raisin, ils ont du vendanger très tôt. Malgré ce défi, la qualité du raisin est restée intacte. 
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