
80% chardonnay, 20% viognier
raisins en négoce sur des sols argilos-calcaires de Valvignères
biologique et biodynamique certifié
presse directe en fibre de verre / fermentation naturelle des
cépages séparément / fermentation malolactique complétée en fût
de plusieurs passages  
80% du viognier en fût de plusieurs passages & 20% en inox /
chardonnay en fût de plusieurs passages
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