
muscat, clairette & chardonnay
vignes de 35 ans sur des sols d’argiles & calcaires situés à une
altitude de 350 m
biologique non certifié
presse directe / fermentation naturelle en inox / non collé / non
filtré / moins de 30 mg/L de soufre ajouté à la mise en bouteille
8 mois en inox 
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JÉRÉMY BRICKA

blanc 

ARTISAN :  JÉRÉMY BRICKA

BIVOUAC BLANC
2023

IGP ISÈRE

Fruité, gourmand et digeste! Polyvalent, ce Bivouac! Produit en très petite quantité (moins de 2500
bouteilles...). Un vin qui crie fort “Vive la Savoie, qu’on m’apporte de la tartiflette!”. Les raisins sont issus

de la plus vieille parcelle que Jérémy possède.


