
barbera
vignes âgées de 19 ans sur des sols calcaires, tuffeau bleu &
argiles / exposition sud-est
biologique certifié
macération de 16 jours sur raisins égrappés en amphore / foulage
au pied / fermentation naturelle en amphore / non filtré / non collé /
minime ajout de soufre 
11 mois en amphore 
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