
mauzac rose
vignes plantées en 2001 sur terroirs argilos-calcaires sur une
colline à 300m d’altitude / exposition sud-ouest 
biologique certifié
90% presse directe suivi de la fermentation alcoolique de cuve de
fibre de verre / 10% égrappé et fermentation alcoolique de
amphore / assemblage après 6 mois de repos dans les contenents
respectifs / non collé / non filtré 
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