blanc

CUVEE

ADELE 2023

VIN DE FRANCE

CEPAGE mauzac rose

TERROIR vignes plantées en 2001 sur terroirs argilos-calcaires sur une
colline a 300m d’altitude / exposition sud-ouest

MODE DE CULTURE biologique certifié

VINIFICATION 90% presse directe suivi de la fermentation alcoolique de cuve de
fibre de verre / 10% égrappé et fermentation alcoolique de
amphore / assemblage apres 6 mois de repos dans les contenents
respectifs / non collé / non filtré

LAURENT CAZOTTES

ARTISAN : LAURENT CAZOTTES




