CUVEE

AMPHORE NEBBIOLO
2019 PERNO

D.O.C. LANGHE NEBBIOLO

CEPAGE nebbiolo
TERROIR situé dans la municipalité de Monteforte d’Alba ( Perno) / vignes de

8 ans sur des sols de calcaires

MODE DE CULTURE biologique certifié

VINIFICATION fermentation naturelle en amphore / remontages manuels en
amphore de terre cuite de Toscane / non filtré / non collé / minime
ajout de soufre

VIEILLISSEMENT 11 mois en amphore & 2 mois en bouteille

— LangH:
NEBBIO!

GhscinA CORTE

CASCINA CORTE

ARTISANS: SANDRO BAROSI ET AMALIA BATTAGLIA




