
nebbiolo
situé dans la municipalité de Monteforte d’Alba ( Perno) / vignes de
8 ans sur des sols de calcaires
biologique certifié
fermentation naturelle en amphore / remontages manuels en
amphore de terre cuite de Toscane / non filtré / non collé / minime
ajout de soufre 
11 mois en amphore & 2 mois en bouteille
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