CUVEE Blanc

PREMIER RENDEZ-
VOUS. VERSION
LONGUE 2020

MONTLOUIS-SUR-LOIRE

CEPAGE chenin blanc

TERROIR assemblage 5 parcelles / jeunes vignes et de vignhes centenaires
sur 60% des sols d’argiles a silex / 40% sur des sols de sable a
silex

MODE DE CULTURE biologique certifié, pratigues biodynamiques

VINIFICATION pressurage, débourbage, entonnage par gravité / fermentation

naturelle en demi-muid de plusieurs vins / non collé / filtré par
gravité / ajout minime de soufre

VIEILLISSEMENT 12 mois en demi-muids certains neufs, certains de plusieurs vins /
24 mois en cuve / mise en bouteille en aodt 2022

DOMAINE JOUSSET

ARTISANS: LISE ET BERTRAND JOUSSET




